Schokotraum Pfannkuchen

ZEIT (Minuten) “
PORTIONEN | 6 |

Zutaten.:

* 3 Ejer

* 3 EL Zucker

* 600 ml Milch

e Eine Prise Salz

* 2 Gldser Mehl

e 1 EL Kakaopulver
e 3 EL Pflanzenél

www.kulinar.tv

1| Eier mit Zucker und Salz schlagen.

2| Die Halfte der Milch hinzufiigen und
umrithren. Das gesiebte Mehl dazuge-
ben, umriihren. Die restliche Milch, das
Pflanzendl dazugeben und griindlich
umriihren.

3| Die Masse in zwei Portionen teilen.
In eine Portion Kakaopulver geben und
umrithren.

4| Den Pfannkuchenteig in eine Fla-
sche fiillen und mit einem Trinkstopfen
schliefSen (man kann auch ein Loch in
einem normalen Korken machen).
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5| Die Pfanne erhitzen, mit Pflanzendl
einfetten (nur einmal, vor dem Backen
des ersten Pfannkuchens). Auf die er-
hitzte Pfanne mit einem diinnen Rinn-
sal beliebiges Ornament auftragen. Den
Pfannkuchen von unten trocknen lassen
und umdrehen.

6| Ebenso mit dem dunklen Teig umge-
hen.

Die Pfannkuchen zusammenrollen und
mit Marmelade, Kondensmilch oder sii-
fler Sof3e servieren. Viel Spafd beim Tee
trinken!






